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LE FUTUR LEADER DE LA
RESTAURATION LIVRÉE

 

 L I V R A I S O N  D I S P O N I B L E  
S E R V I C E  E N  S A L L E  A  L A  D E M A N D E

EXCLUSIVEMENT 
POUR LES PROFESSIONNELS

 



carte de menu
S A L É E S  

M I N I  P I Z Z A
M I N I  S A N D W I C H S  F R O M A G E / P A T É
M I N I  H A M B U R G E R S  M I N I
M I N I  S A L É S  P A T E  F E U I L L E T É E
M I N I  B R O C H E T T E S  F R O M A G E S  O L I V E ,
M I N I  S A L É S  ( P Â T E  À  C H O U X )
M I N I  Q U I C H E S  A U X  É P I N A R D S  ( 1 P A X )
Q U I C H E S  A U  F R O M A G E  ( 1  P A X )
Q U I C H E  A U  T H O N  ( 1 P A X )
B O U C H E R   A P E R O  
B R O C H E T T E S

S U C R É E S

D Z I R I Y A T
B A K L A O U A
F R U I T S  D E  P Â T E  D ' A M A N D E S
M E K R O U T E L O U Z
M I N I  P Â T I S S E R I E
C H O C O L A T S / V A N I L L E / F R U I T S / C I R O N
E N T R E M E T S  C I T R O N   F R U I T S
/ C H O C O L A T S  ( 1 / 8 P A X )
M I N I  T A R T E S  A U X  F R U I T S
P Â T E  À  C H O U X  À  L A  C R È M E
É C L A I R
V E R R I N E S  P Â T I S S I È R E S  ( M O U S S E  A U
C H O C O L A T ,  C R È M E  A U  C I T R O N  C R È M E
P Â T I S S I È R E  + F R U I T S )

B O I S S O N S
J U S  P R E S S É  O R A N G E  J U S  L
J U S P R E S S É  C I T R O N
J U S  C O C K T A I L  D E  F R U I T S  P R E S S É  
J U S  E X C E L L E N C E  C O N T E N A N C E   3 3 C L
P E P S I ,  C O N T E N A N C E  3 3 C L
E A U  M I N É R A L E  3 3 C L

D E S S E R T S
M I N I  B R O C H E T T E S  
D E  F R U I T S  D E  S A I S O N

R E P A S  O R D I N A I R E

E N T R E  C H A U D E  +  U N E  E N T R E  F R O I D E  +
U N  P L A T  D E  R É S I S T A N C E  +  U N  D E S S E R T
+  U N E  B O U T E I L L E  D ' E A U

R E P A S  A M E L I O R E

E N T R É E  C H A U D E   +  U N E  E N T R E  F R O I D E  +  U N
P L A T  D E  R É S I S T A N C E  +  U N  D E S S E R T  +  U N E
B O U T E I L L E  D ' E A U  +  U N  J U S  O U  S O D A  P M

R E P A S  V I P

D R E S S É  D A N S  D E  L A  V A I S S E L L E  P O R C E L A I N E  C O M P O S É  D ' U N E  E N T R É E  A V E C  D E S  P R O D U I T S
S U P É R I E U R E ,  U N  P L A T  D E  R É S I S T A N C E  P L U S  A C C O M P A G N E M E N T  E T  D É C O R A T I O N  V I P  +  U N
R A V I E R  D E  F R O M A G E  A  L A  C O U P E  +  U N  R A V I E R  D E  M I N I  P Â T I S S E R I E S  +  0 2  F R U I T S  D E
S A I S O N S  +  B O I S S O N S



Entrées 
F R O I D E S  &  C H A U D E S

QUICHES

Quiche crevette

Quiche viande

Quiche fromage

Quiche poulet

Quiche épinards

SALADES

Salade César 

Salade crevette 

Salade Algérienne

Salade Grecque

Salade Mozzarella

Salade Niçoise

Salade Saumon fumé 

BRICKS

Brique poulet

Brique crevette

Brique viande

Bourek poulet

Bourek crevette

Bourek viande

Bestilla au amande ( fruit de mer boulet viande)

01 pce 
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MINI TOURTES 

Toutes de thon

Tourtes de fromage

Tourtes de viande

Tourtes de légumes

SOUPES

Soupe de légumes

Soupe de poisson

Soupe de citrouille



Plats 

VIANDES BLANCHES

Roulade de poulet légume et fruit secs 

Cuisse de poulet grillé, sauce citron 

Suprême de poulet au curry 

Escalope de poulets cordon bleu 
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VIANDES ROUGES

Filet de bœuf farci sauce demi glace

Veau au curry 

Ragoût de bœuf à l'ancienne 

Tourne dos grillé sauce béarnaise 

Tadjine d'agneau aux amandes 

Côté d'agneau grillé sauce champignons 

POISSONS

Poisson au four sauce hollandaise 

Crevettes provençale 

Lasagnes au fruits de mer 

sauté de poisson dersa pâtes au pesto 
(espadon surgelé) 

- ACCOMPAGNEMENTS -

PAIN DE SON

PAIN DE SEIGLE 

PAIN DE CIABATA

PAIN AUX OLIVES 
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SALES

Mini burger 

Mini sandwich club

Verrine salée maison 

Mini pizza  

Mini coca

Minis quiche fromage

Minis quiche poulet 

Minis quiche thon

Minis quiche viande 

Minis quiche crevettes

Mini brochette fromages olive

Apéritif maison

Mini tarte au fruits
 

Mini tarte au citron 
 

Mini tarte au amande
 

Génoise chocolat 
 

Génoise citron
 

Génoise vanille
 

Génoise fruits
 

Mille feuille maison 
 

Mini Pâtes à choux à la crème
 

Éclair 
 

SUCRES

Buffet &
Collations

Macarons 

Brownie
 

Cakes au chocolat

Cookies

Cupcake 

Cheesecake

Entremets

Dattes fourrées



Desserts & Boissons

BOISSONS

Jus pressé fruit de saison - Cocktail

Jus pressé - Orange

Coca-Cola - canette 

Coca-Cola - bouteille GM

Rouiba -Jus industriel PM 

Rouiba -Jus industriel GM

Rouiba Excellence -Jus industriel PM

Ngaous -Jus industriel PM

Ngaous -Jus industriel GM

Eau minérale 0.33cl 

Eau minérale 1.5L
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DESSERTS

2 minis pâtisserie au choix 

Mousse au chocolat 

Salade de fruits de saison 

Fruits de saison

Tiramisu



SNACK

D U  B O N H E U R  À
C H A Q U E  B O U C H É E .

DES  FORMULES

TRAITEUR  CLÉ  EN  MAIN

POUR  VOS  RÉCEPT IONS

PRIVÉES  ET

PROFESS IONNELLES .

. .

BOXVIP



MENUS 
 

NOTRE EXPÉRIENCE DANS
LE DOMAINE DE LA

RESTAURATION
AÉRIENNE,

 
 NOUS PERMET AISÉMENT
DE CONFECTIONNER DES

MENUS SPÉCIFIQUES
FAIBLE EN CHOLESTÉROL,  

 
EN SEL OU EN GRAS,  DES
MENUS DIABÉTIQUES OU
MENUS VÉGÉTARIENS ET
MÊME DES MENUS SANS

GLUTEN,
 

diététiques

M E N U S
S P É C I A U X
UN RÉGIME ÉQUILIBRÉ EST NÉCESSAIRE POUR
UN CORPS SAIN.

IL SUFFIRA DE NOUS LE FAIRE SAVOIR, ÇA
COÛTERA PAS PLUS CHER.



DESSERTS
un délice

TIRAMISU

MOUSSE AU CHOCOLAT A LA
CHANTILLY

SALADE DE FRUITS



Tel: +213 21 50 90 86
Fax : +213 21 50 95 15

 
www.airalgeriecatering.com

commerciale-cat@airalgerie.dz
coordination-cat@airalgerie.dz


